
Cette Cuvée issue de quatre parcelles de Meunier situées dans le secteur des "Vignes Branscourt",

est le fruit d'un long travail de compréhension du vivant (la vigne) et de son support (le sol).

En effet, ce secteur "plat" a souvent été incompris, autrefois très productif mais gélif, à partir 

des années 2018 il devient un terroir chaud mais en souffrance...

L'arrêt d'apport azoté, un travail du sol plus en profondeur et l'introduction de moutons, nous ont

permis respectivement de faire baisser les rendements, toucher la craie et ramener du vivant dans

les sols. De plus l'orientation des différentes parcelles, leurs micro-climat et l'âge différent des 

vignes nous permet de travailler un assemblage à l'intérieur d'un même lieu-dit.

Cultivée en Agriculture Biologique et vinifiée sans intrants ce vin est une magnification du Meunier.

-Assemblage :100 % Meunier

- Parcelle :4 parcelles situées dans les Vignes Branscourt" à Coulommes-la-Montagne.

 

-Age moyen du vignoble :28ans.

- Elevage :9 mois sur lies fines (50%cuve inox, 50 %bois).

- Fermentation malo-lactique :faite totalement.

- Prise de mousse etvieillissement :3 ans à 12°C.

- Production :2000 bouteilles.

-Dosage :0 g /L

-Alcool :12.4 °

NB : ce vin risque de faire des précipitations tartriques à basse température.


